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CRDTS

CRDTS

CRDTS

CURSO / CONV.

CURSO / CONV.

CURSO / CONV.

CALIFICACIÓN

CALIFICACIÓN

CALIFICACIÓN

FORMACIÓN BÁSICA

OBLIGATORIO

OPTATIVO

ASIGNATURAS CURSADAS

  9,00
  6,00
  7,50

 12,00

  6,00
  6,00
  6,00
  4,50
  6,00

  6,00
  7,50
  6,00
  7,50
  4,50
  4,50
  6,00
  4,50
  4,50
  4,50
  6,00
  6,00
  4,50
  6,00
  6,00
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  4,50
  7,50
  4,50
  4,50

7,3
7,2
6,4
5,7

8,5
6,4
5,7
7,0
6,6

7,0
7,8
5,1
5,0
6,5
5,0
6,2
6,6
6,3
6,0
7,7
7,8
7,6
7,1
7,6
7,5
6,7
6,3
6,9
6,8
8,2
7,5
6,0
8,1
8,0
7,0
7,0

13/14 Unica
13/14 Unica A
13/14 Unica B
13/14 Unica

13/14 Unica A
13/14 Unica B
14/15 Unica A
13/14 Unica B
14/15 Unica B

14/15 Unica A
15/16 Unica A
14/15 Unica A
14/15 Unica B
14/15 Unica B
15/16 Unica A
15/16 Unica A
15/16 Unica B
13/14 Unica B
14/15 Unica A
14/15 Unica A
14/15 Unica B
16/17 Unica A
15/16 Unica B
16/17 Unica A
16/17 Unica A
15/16 Unica A
15/16 Unica B
16/17 Unica A
15/16 Unica B
16/17 Unica A
15/16 Unica A
15/16 Unica B
15/16 Unica B
14/15 Unica B
15/16 Unica A
13/14 Unica A

Biología de los microorganismos y de las plantas   (M-001)
Fundamentos físicos para la ciencia y tecnología de alimentos   (M-002)
Fundamentos de la Ingenieria de Alimentos   (M-003)
Fundamentos químicos para la ciencia y tecnología de alimentos   (M-
003)
Fundamentos matemáticos   (M-004)
Bioquímica   (M-005)
Bioestadística   (M-006)
Fisiología Humana   (M-007)
Economía y Gestión de la Empresa Alimentaria   (M-008)

Composición química de los alimentos   (M-009)
Transformaciones químicas en el procesado de alimentos   (M-009)
Propiedades físicas de los alimentos I   (M-010)
Propiedades físicas de los alimentos II   (M-010)
Análisis químico I   (M-011)
Análisis químico II   (M-011)
Análisis y control de calidad de alimentos I   (M-011)
Análisis y control de calidad de alimentos II   (M-011)
Producción de materias primas de origen animal   (M-012)
Producción de materias primas de origen vegetal   (M-012)
Operaciones básicas en la industria alimentaria I   (M-013)
Operaciones básicas en la industria alimentaria II   (M-013)
Envases y embalajes   (M-014)
Procesado de alimentos I   (M-014)
Procesado de alimentos II   (M-014)
Biotecnología alimentaria   (M-015)
Microbiología e higiene de alimentos I   (M-016)
Microbiología e higiene de los alimentos II   (M-016)
Toxicología en Procesos Industriales Alimentarios   (M-017)
Gestión de la calidad en la industria alimentaria   (M-018)
Gestión medioambiental en la industria alimentaria   (M-018)
Ingeniería de la calidad en la industria alimentaria   (M-018)
Normalización y Legislación Alimentaria   (M-019)
Dietética   (M-020)
Nutrición Humana   (M-020)
Salud Pública   (M-021)
Alimentación y Cultura   (M-022)

11183 :
11184 :
11186 :
11185 :

11187 :
11188 :
11189 :
11190 :
11191 :

11192 :
11193 :
11194 :
11195 :
11196 :
11199 :
11197 :
11198 :
11200 :
11201 :
11202 :
11203 :
11206 :
11204 :
11205 :
11207 :
11209 :
11208 :
11210 :
11211 :
11213 :
11212 :
11214 :
11216 :
11215 :
11217 :
11218 :

EXTRACTO DEL EXPEDIENTE ACADÉMICO
Documento de carácter informativo

ORDINARIATIPO MATRÍCULA:

ESTUDIANTE:  JUDITH CARRIÓN SATORRE DNI: 21698878-B

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOSTITULACIÓN:

ESCUELA TÉCNICA SUPERIOR DE INGENIERÍA 
AGRONÓMICA Y DEL MEDIO NATURAL

ESTRUCTURA RESPONSABLE DEL TÍTULO:
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NOTA MEDIA PONDERADA:

NOTA MEDIA PONDERADA BASE 4:

MEDIA DEL EXPEDIENTE

  7,0

  1,59

TRABAJO FIN DE GRADO

18/09/2017Superado en fecha:   9,50Calificación:

Fecha pago del título:

Uso de harina extrusionada en la elaboración de magdalenas fuente de fibraTítulo:

DESCRIPCIÓN DE MATERIAS

BIOLOGÍA
FÍSICA
QUÍMICA
MATEMÁTICAS
BIOQUÍMICA
ESTADÍSTICA
FISIOLOGÍA
EMPRESA
COMPOSICIÓN DE ALIMENTOS.
PROPIEDADES FÍSICAS DE LOS ALIMENTOS
TÉCNICAS DE ANÁLISIS DE ALIMENTOS. PROPIEDADES SENSORIALES DE LOS ALIMENTOS
PRODUCCIÓN DE MATERIAS PRIMAS
OPERACIONES BÁSICAS EN INDUSTRIA ALIMENTARIA
PROCESADO Y MODIFICACIONES DE LOS ALIMENTOS
BIOTECNOLOGÍA ALIMENTARIA
MICROBIOLOGÍA DE ALIMENTOS Y PARASITOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS. HIGIENE DE PERSONAL, PRODUCTOS 
Y PROCESOS
TOXICOLOGÍA ALIMENTARIA
SISTEMAS DE CALIDAD Y GESTIÓN MEDIOAMBIENTAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
NORMALIZACIÓN Y LEGISLACIÓN ALIMENTARIA
DIETÉTICA
SISTEMAS DE SALUD Y POLÍTICAS ALIMENTARIAS. EPIDEMIOLOGÍA NUTRICIONAL.
ALIMENTACIÓN Y CULTURA
OPTATIVAS GENERALES PARA LA CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS
LENGUAS
TRABAJO FINAL DE GRADO.

M-001
M-002
M-003
M-004
M-005
M-006
M-007
M-008
M-009
M-010
M-011
M-012
M-013
M-014
M-015
M-016

M-017
M-018
M-019
M-020
M-021
M-022
M-023
M-024
M-026

CRDTS

CRDTS

CURSO / CONV.

CURSO / CONV.

CALIFICACIÓN

CALIFICACIÓN

OPTATIVO

TRABAJO FIN TITULACIÓN

  4,50

  4,50
  4,50
  4,50
  6,00

 12,00

6,3

8,7
6,9
8,1
7,3

9,5

16/17 Unica B

16/17 Unica B
16/17 Unica B
16/17 Unica B
16/17 Unica A

16/17 Septiembre

Alimentos procedentes de organismos modificados geneticamente   (M-
023)
Cocina industrial y restauración colectiva   (M-023)
Industrias de bebidas   (M-023)
Marketing alimentario   (M-023)
Inglés B2 para ciencia y tecnología de los alimentos y enología   (M-024)

Trabajo final de grado   (M-026)

11220 :

11246 :
11251 :
11239 :
11254 :

11262 :

EXTRACTO DEL EXPEDIENTE ACADÉMICO
Documento de carácter informativo

ESTUDIANTE:  JUDITH CARRIÓN SATORRE DNI: 21698878-B

NombreCódigo
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RESUMEN POR MÓDULOS Y MATERIAS

   9,00
   6,00

  19,50
   6,00
   6,00
   6,00
   4,50
   6,00

  13,50
  13,50
  19,50

   9,00
  12,00
  16,50
   4,50

   9,00

   4,50

  13,50

   4,50

  12,00
   4,50

   9,00
   6,00

  19,50
   6,00
   6,00
   6,00
   4,50
   6,00

  13,50
  13,50
  19,50

   9,00
  12,00
  16,50
   4,50

   9,00

   4,50

  13,50

   4,50

  12,00
   4,50

Sí
Sí
Sí
Sí
Sí
Sí
Sí
Sí

Sí
Sí
Sí

Sí
Sí
Sí
Sí

Sí

Sí

Sí

Sí

Sí
Sí

IDIOMAS

El estudiante ha acreditado el conocimiento de una lengua extranjera nivel B2 requerido para los estudios de grado.
Idioma: Inglés
Forma de acreditación: Superación de asignatura o asignaturas ofertadas en el plan de estudios

  63,00

  46,50

  42,00

  13,50

  18,00

  21,00

  63,00

  46,50

  42,00

  13,50

  18,00

  21,00

Sí

Sí

Sí

Sí

Sí

Sí

FBa
FBa
FBa
FBa
FBa
FBa
FBa
FBa

Obl
Obl
Obl

Obl
Obl
Obl
Obl

Obl

Obl

Obl

Obl

Obl
Obl

Biología (M-001)

Física (M-002)

Química (M-003)

Matemáticas (M-004)

Bioquímica (M-005)

Estadística (M-006)

Fisiología (M-007)

Empresa (M-008)

Composición de alimentos. (M-009)

Propiedades físicas de los alimentos (M-010)

Técnicas de análisis de alimentos. Propiedades sensoriales de los 
alimentos (M-011)

Producción de materias primas (M-012)

Operaciones básicas en industria alimentaria (M-013)

Procesado y modificaciones de los alimentos (M-014)

Biotecnología alimentaria (M-015)

Microbiología de alimentos y parasitología de los alimentos. 
Higiene de personal, productos y procesos (M-016)
Toxicología alimentaria (M-017)

Sistemas de calidad y gestión medioambiental en la industria 
alimentaria (M-018)
Normalización y Legislación Alimentaria (M-019)

Dietética (M-020)

Sistemas de Salud y Políticas Alimentarias. Epidemiología 

Ciencias básicas

Ciencia de los alimentos

Tecnología alimentaria

Seguridad alimentaria

Gestión y Calidad en la industria alimentaria

Nutrición y Salud

Módulo:

Módulo:

Módulo:

Módulo:

Módulo:

Módulo:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

RESUMEN DEL EXPEDIENTE

 240,00  240,00    0,00

TITULACIÓN APROBADO PENDIENTE

TOTALES

  63,00   63,00    0,00Créditos Formación Básica
 141,00  141,00    0,00Créditos Obligatorios
  24,00   24,00    0,00Créditos Optativos
  12,00   12,00    0,00Créditos Trabajo Fin Titulación

Créditos
Créditos

Superados SuperadaTipo (#)

EXTRACTO DEL EXPEDIENTE ACADÉMICO
Documento de carácter informativo

ESTUDIANTE:  JUDITH CARRIÓN SATORRE DNI: 21698878-B
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INFORMACIÓN COMPLEMENTARIA

PRÁCTICAS EXTERNAS EXTRACURRICULARES EN DICCOS EUROPA  PAIS: España. FECHA 
INICIO: 29/03/2017. FECHA FIN: 28/07/2017.

Curso 2016/2017:

   4,50

  18,00

   6,00

  12,00

   4,50

  18,00

   6,00

  12,00

Sí

Sí

Sí

Sí

  18,00

   6,00

  12,00

  18,00

   6,00

  12,00

Sí

Sí

Sí

Obl

Opt

Opt

TFT

Nutricional. (M-021)
Alimentación y Cultura (M-022)

Optativas generales para la ciencia y tecnología de los alimentos 
(M-023)

Lenguas (M-024)

Trabajo final de grado. (M-026)

Optativas

Complementos de formación

Trabajo Final de Grado

Módulo:

Módulo:

Módulo:

Materia:

Materia:

Materia:

Materia:

(#) Para cada módulo se reflejan como superados los créditos correspondientes a las materias superadas. No se contabilizan los 
créditos que puedan haberse cursado en exceso en cada materia o superados en materias no superadas

Créditos
Créditos

Superados SuperadaTipo (#)

EXTRACTO DEL EXPEDIENTE ACADÉMICO
Documento de carácter informativo

ESTUDIANTE:  JUDITH CARRIÓN SATORRE DNI: 21698878-B


