
PERFIL
Soy Tecnóloga de los alimentos y
Responsable de Calidad desde hace
más de 2 años. Me  encuentro en
búsqueda de un puesto de trabajo
de mayor responsabilidad que me
permita seguir creciendo
profesionalmente. 

CONTACTO
E-mail: jucarsa19@gmail.com

Teléfono: 620 42 08 64

Web: judithcs1995.wixsite.com/cvjudith

Domicilio: C/ Escultor Peresejo nº 18-B, 

 1ºC, Alcoi.

-Experiencia

R e s p o n s a b l e  d e  C a l i d a d ,  N o v i e m b r e  2 0 1 8  -  O c t u b r e  2 0 1 9

MIEL MONCABRER, S.L.

Control de Calidad en producción.
Gestión del Sistema de Calidad.
Técnico de laboratorio.
Gestión de auditorías.

R e s p o n s a b l e  d e  C a l i d a d ,  J u l i o  2 0 1 8  -  N o v i e m b r e  2 0 1 8

Aplicación Sistema de Calidad ISO 22000 y APPCC.
Requisitos previos de Higiene y Trazabilidad.
Auditorías internas y externas.
Control de materias primas y producto acabado.
Análisis físico-químicos.
Investigación y Desarrollo.

SOLER GIMENO, S.L.

Inglés : Certificado nivel
intermedio por Cambridge.
Valenciano : Lengua materna.
Español: Lengua materna.

DICCOS EUROPA, S.L.
T é c n i c o  d e  C a l i d a d ,  F e b r e r o  2 0 1 7  -  S e p t i e m b r e  2 0 1 7

Control de Calidad en producción.
Implantación de sistema de calidad IFS Food.
Gestión de documentación.
Gestión de proveedores.

-Conocimientos

Carnet de conducción B1.

Coche propio.

Disponibilidad para viajar.

Formación musical - nivel profesional,
 especialidad Violoncello.
Título de Monitora de Ocio y Tiempo
  Libre.

OTROS

JUDITH CARRIÓN SATORRE
R E S P O N S A B L E  D E  C A L I D A D  E N  I N D .  A L I M E N T A R I A

LUIS PENALVA, S.L.
R e s p o n s a b l e  d e  C a l i d a d ,  O c t u b r e  2 0 1 9  -  A c t u a l i d a d

Aplicación Sistema de Calidad BRC v.8 y APPCC.
Requisitos previos de Higiene y Trazabilidad.
Auditorías internas y externas.
Control de de calidad en producción y Buenas Prácticas de Higiene.
Gestión de proveedores y control de documentación.

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

TFG: Uso de harina extrusionada en la elaboración de magdalenas, fuente de fibra.
U n i v e r s i t a t  P o l i t è c n i c a  d e  V a l è n c i a ,  2 0 1 3  -  2 0 1 7

-Estudios
MÁSTER EN CALIDAD, HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
I M F   B u s i n e s s  S c h o o l  -  U n i v e r s i d a d  d e  N e b r i j a ,  E n e r o  2 0 2 0  -  A c t u a l i d a d

TÉCNICO EN IMPLANTACIÓN Y AUDITORÍA BRC V.7
E u r o p e a n  Q u a l i t y  F o r m a c i ó n .  O c t u b r e  2 0 1 7  -  F e b r e r o  2 0 1 8

Programas Informáticos Trazabilidad.
Análisis microbiológicos de los
alimentos.
Análisis químico de los alimentos.


